


Snacks
NOCCELARA OLIVER  65:-

MARCONA MANDLAR  60:-

SALTGURKA  85:-
Smetana, honung, krutonger,

pepparrot och dill.

SERRANO  89:-
Cantaloupe, sesam, citronette.

BRESAOLA  89:-
Färskost, krutonger, gruyere.

Ostron

Klassiska tillbehör.  45:-/st

Gurka, koriander, chili, lime.  55:-/st



Smått
TARTLETT  175:-

Kantarell, champinjon, gruyere,
rosmarin, tryffel.

RÅBIFF  179:-
Högrev, silverlök, saltgurka, hasselnötter,

krispig potatis, dragonmajonnäs,
arenkha caviar.

ANKLEVERTERRINE  189:-
Brioche, mandel, russin, körvel,

honung, mandelgrädde.

TARTAR  185:-
Regnbåge, hoisin, forellrom, avokado,

chili, tomat, vårlök, sesamkrisp.



Stort
OXFILÉ  429:-

Potatisterrine, variation på persiljerot,
ankleversås, rödvinssky.

LAMM  289:-
Rödvinsbräserat lammlägg, svamp, bacon,

syltlök, tryffelpotatispuré. 

REGNBÅGE  329:-
Smörbakad potatis, picklad potatis, gurka,

ärtor, vitvinssås, jalapeñoolja.

BIFF RYDBERG  329:-
Oxfile, friterad potatis, ölkokt silverlök,

dijonnaise, bakad äggula, pepparrot.

HÄLLEFLUNDRA  425:-
Potatiscreme, krokett på persiljerot och

västerbottensost, sandefjordsås, forellrom,
arenkha caviar.

VICHYSSOISE  289:-
smörbakad potatis, picklad potatis, silverlök, persiljerot, pepparrot,

potatis och purjolökssoppa, jalapeño.



Från köttskåpet
Fråga personalen om dagens urval och pris

Ink. Sauce bearnaise, rödvinssky, creamed corn, tryffelsallad, 

rödvinsglacerade champinjoner

samt spicy fries.

 
 
 

 



Sött
ÄPPLE 129:-

Bakat höstäpple, mandel, russin, sirap,
saltad karamellglass.

CHOKLAD 135:-
Chokladsmul, chokladglass, kryddig brödkräm,

svarta vinbär, bovete.

CRÈME BRÛLÉE 120:-
Vanilj, kardemumma, stjärnanis.

Sött vin
CHÂTEAU RIEUSSEC

Frankrike, Sauternes (bordeaux)
125:-/6cl

TOKAJI BLUE LABLE 5 PUTTONYOS
Unger, Tokaj

120:-/6cl






